
TAGEN IM WEINWERK AM STEIN
Lieber Weinguts- und Reisers-Gast, 

mit Blick auf Stadt und Weinberge wird das WeinWerk zu einem Ort der Sinne. Starten Sie Ihr Seminar 
zum Beispiel mit einem Aperitif und kombinieren Sie Ihre Tagung mit einer Weinprobe, einem Spaziergang 
durch die Weinberge oder einem Besuch im Restaurant Reisers. Bei schönem Wetter ist ein Empfang im 
Weingarten zu empfehlen.

Tagungskapazität bis 18 Personen // Tagungszeiten: 10 – 19 Uhr, Samstag: 10 –15 Uhr

Tagungspauschale
	 » der Tagungsraum ist mit Standard–Tagungstechnik ausgestattet:
		  » Video Beamer mit Leinwand (4m2); Laptop (wireless), Whiteboard; Telefon; Faxanschluss
		     über Laptop; direkte Internetnutzung über wireless lan
		  » auf Wunsch können wir auch andere audiovisuelle Geräte liefern (z.B. Overhead-Projektor)
	 » der Tagungsraum verfügt über Tageslicht mit Blick über Stadt und Weinberge
	 » Gerne begrüßen wir Sie mit einem Glas Winzersekt (5,- Euro pro Person)
	 » die Tagungspauschale schließt Tagungsgetränke (Kaffe, Tee, Mineralwasser, Fruchtsäfte, Gebäck
	    und Obst) mit ein. Weitere Tagungsgetränke auf Anfrage

Diese Pauschale gewähren wir Ihnen zu 270,- Euro pro Tag bis 6 Personen, 7 bis 12 Personen
320,- Euro, ab 13 Personen 350,- Euro. Bei mehrtägigen Tagungen berechnen wir die Folgetage 
mit 20,- Euro weniger.

Mittagssnack
Fingerfood 15,- Euro pro Person.
Getränke (Mineralwasser, Saft und Wein) werden entsprechend dem Verbrauch abgerechnet. Ein feines 
Vital-Mittagessen bietet Ihnen das gutseigene Restaurant Reisers gerne in der Weinbar.
Vorschläge senden wir Ihnen auf Anfrage. Ab 10 Personen möglich. Preis für das kleine Menü ab Euro 25,- 
zuzüglich Getränke.

Storno-Bedingungen
Eine Stornierung bis 4 Wochen vor Seminarbeginn ist kostenfrei, danach verrechnen wir ohne Nennung 
eines Ersatzteilnehmers 50 % bzw. 10 Tage vor Seminarbeginn die vollen Seminarkosten. Übernachtungs-
möglichkeiten: Gästehaus bzw. benachbarte Hotels.

Information unter
Tel. 09 31 2 58 08 (Weingut am Stein) oder: mail@weingut-am-stein.de


