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Wir (ibernehmen die kostenfreie
Lieferung innerhalb Deutschlands ab
einem Auftragswert von € 250,00.
Bei geringerer Abnahmemenge
versenden wir unfrei per Paketdienst.
Die Frachtkosten betragen pro
Versandkarton € 8,50.
Die Listenpreise verstehen sich
inklusive der gesetzlichen MwSt.
Bankverbindung
Commerzbank Wiirzburg
Kto-Nr. 301058200
BLZ 79080052

Weinfachhandler und Restaurants
in Ihrer Ndhe, die unsere Weine fithren,
finden Sie unter

www.weingut-am-stein.de

Sind Sie auf der Suche nach individuellen
Geschenkideen?

Wir senden lhre Gliickwiinsche gern
termingerecht an lhre Familie, Freunde
oder Geschéftspartner.

Wir benétigen von Thnen GruRRkarten
und Adressaufkleber - alles weitere
organisieren wir.

Eine grol3e, bebilderte Auswahl finden
Sie im Internet unter
www.weingut-am-stein.de

Montag bis Freitag 14 - 20 h

Januar bis Marz 12-18h
Samstag 10-17 h
Januar bis Marz 10-14h



WEINFREUND,

ein turbulentes Jahr liegt hinter uns.
Die Vegetation hat uns mit extremen
Bedingungen enorm auf Trab gehalten
und die genaue Entwicklung der Ernte
war lange ungewiss. Ein wundervoller
Herbst hat das Weingut jedoch mit sehr
guten Qualitaten belohnt.

Der Jahrgang 2011 erwartet uns mit
Tiefgang und Spannkraft. Kommen Sie
in unsere Vinothek am Stein und ver-

kosten Sie mit uns die neuen Weine.
Besonders stolz sind wir aktuell auf

unseren VINZ Silvaner, der vom Wein- Wir freuen uns, den Wein weiterhin
Guide Eichelmann als bester Silvaner als ein Sttick Lebenskultur mit [hnen zu
Deutschlands ausgezeichnet wurde. teilen.

Das bestatigt uns erneut auf dem Weg In diesem Sinne beste Griife vom Stein

der biodynamischen Bewirtschaftung. Sai olve + ol,w[w,‘ﬁ %ol{



DYNAMIK

Seit Jahren liegt uns die naturnahe Be-
arbeitung der Weinberge und der
schonende Umgang mit unseren Res-
sourcen sehr am Herzen.

2008 haben wir mit dem gesamten Team
entschieden, die 6kologische Bewirt-
schaftung unserer ganzen betrieblichen
Flache zu zertifizieren und damit far

Sie zu dokumentieren. Denn Wein ist

mehr als ein Genussmittel, Wein ist Teil

unserer Lebenskultur. Als Naturprodukt
weckt er das Bewusstsein ftir den Wert
seiner nattirlichen Grundlagen.

Wir sind der festen Uberzeugung, dass
die spannende und tiefe Qualitat unserer
Weine am besten durch die nachhaltige
biodynamische Bewirtschaftung
schmeck- und erlebbar wird.
Grundlagen dieser Bewirtschaftung
sind die Férderung der Bodenbelebung
durch tiefen vitalen Aufschluss mit viel-
faltiger Begriinung und Kompostgaben.



Daneben sind fiir uns die Erhaltung der

Artenvielfalt, Einsatz von Niitzlingen,
Starkung der natiirlichen Abwehrkrafte
und nicht zuletzt die Nutzung der
natiirlichen Rhythmen von besonderer
Bedeutung.

Die Umstellungsphase von drei Jahren
ist nun beendet. Das Weingut am Stein
ist vom Kontrollverein des dkologischen
Landbaus gepriift und zertifiziert.

Da auch einige Weine noch aus den
Jahrgangen der Umstellung oder zum
Teil von Trauben befreundeter Winzer

stammen, haben wir eine Kennzeich-
nung fiir Sie vorgenommen:

= Wein aus 6kologisch erzeugten
Trauben, Kontrollstelle DE-OKO-022

= Wein aus Trauben aus der Umstel-
lung aus dem 6kologischen Landbau

= Wein aus Trauben unserer Winzer-
Freunde, in unserem Keller ausgebaut

Probieren Sie eigenstandige Weine

mit komplexen Geschmackserlebnissen,
entstanden in Harmonie zwischen
Winzer und Natur.



Weine voller Lebendigkeit mit frischen,

fruchtigen Aromen zum GenieRen.

Lebensfreude pur. Im sommerlichen

Garten, zur leichten Kiiche oder einfach

mit Freunden.

201 1er

2011er

201 1er

201 1er

Frank & Frei
Miiller-Thurgau trocken
/18,67 € 6,50

Helle Freude
Cuvée weiss trocken
€/110,00 € 7’50

Rosamunde
Rosé trocken
€/1 10,00 € 7'50

Rote Wonne
Cuvée rot trocken
€/110,00 € 7,50

Wenn nicht anders angegeben, sind alle Weine Qualitatsweine mit 0,75 | Inhalt.



TERRQOJR

ERSCHMECKEN

Elegant und komplex, mit klarer Frucht

und Finesse. Charaktervolle Gewachse

2011ler Randersackerer Sonnenstuhl
Silvaner trocken

/112,00 € 9,00
2011er Wiirzburger Innere Leiste

Scheurebe

€/112,70 € 9,50

2011er Wiirzburger Stein
Silvaner trocken
€/112,70 € 9,50

aus den besten Weinbergslagen Fran-
kens. Die Weine spiegeln deutlich ihren
Ursprung und das Terroir der Lage wider.

il

2011er Stettener Stein
Riesling trocken
€/112,70 £ 9’50

20l1ler Stettener Stein, trocken
Grauer Burgunder
€/112,70 £ 9,50

2009er Wiirzburger Innere Leiste
S})éitburgunder trocken
€/116,00 £ 12,00
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ALTE REBE SILVANER

ALTE REBE SCHEUREBE

VINZ-Weine wurden dem jlingsten
Spross der Familie gewidmet und liegen
Ludwig Knoll besonders am Herzen.
Gewachsen an den tber 40 Jahre alten
Reben aus den besten Parzellen im Steil-
hang Stettener Stein. Zwei authentische
Weine mit eigenstdndigem Charakter.
Weine mit enormer Spannung und
Mineralitdt. Dicht und lang anhaltend im
Gaumen zeigen sie lhre Urspriinglichkeit
voll mineralischer Komplexitat.

2010er Vinz

Silvaner trocken € 18,00
€/1 24,00

2009/10er Vinz

Scheurebe trocken € 18,00
€/124,00

2009er Vinz
Silvaner oder Scheurebe
Magnum 1,5 | in der Holzkiste
€/130,00 € 45,00



SINNLICHKELT

Ludwig Knolls Tochter Antonia ist Muse
fur die besten Burgunder des Hauses
aus dem Holzfass. Sie sind gepragt von
subtiler Frucht, komplexer Wiirze und
sanften Tanninen.

2010er MONTONIA
Weillburgunder trocken
€/124,00 € 18,00

2009er MONTONIA
Frithburgunder trocken
€/124,00 € 18,00

2009er MONTONIA
Spatburgunder trocken
€/133,30 € 25,00

2008er MONTONIA 4
Spétburgunder trocken WEINGUT AM STEIN WEINGUT
Magnum 1,5 | in der Holzkiste

T

SPATBURGUNDER




GROSSES
G EWAC H S 2010er Wiirzburger Innere Leiste

Silvaner trocken

Das Beste aus Weinberg und Keller /12930 € 22,00

von der Spitzenlage Wiirzburger Innere 2010er Wiirzburger Innere Leiste
Leiste: ein Genusserlebnis der Extra- Riesling trocken

klasse. €/129,30 € 22,00



VERSUCHUNG

Das schonste Finale fiir einen genuss-
vollen Abend und die Krénung eines jeden
Desserts: edelsiifRe Raritdten.

2006er Wiirzburger Stein (0,5 1) 2007er Stettener Stein (0,375 1)
Silvaner Auslese Riesling Beerenauslese
€/140,00 £ 20,00 €/1107,00 £ 40,00
2006er Wiirzburger Stein (0,5 I) 2006er Stettener Stein (0,375 1)
Morio-Muskat Auslese Rieslaner Trockenbeerenauslese
€/140,00 £ 20,00 €/1160,00 £ 60,00
2010er Randersackerer Pfuilben (0,5 1) 2009er Stettener Stein (0,375 1)
Riesling Auslese Riesling Eiswein

€/140,00 € 20,00 €/1240,00 € 90,00



HAUSBRANDE

Obstler

Zwetschge

Trester vom Burgunder
Apfel aus dem Barrique
Aprikose
Williamsbirne

Kirsche

Quitte

Reneklode

Mirabelle
Schlehengeist
Trester vom Silvaner
aus dem Barrique
Wildkirsche

Schlehe aus dem Barrique

€/1

€/1

€/1

€/1

€/1

€/1

€/1

€/1

€/1

€/1

€/1

€/1

€/1

€/1

17,00

34,00

22,00

44,00

22,00

44,00

22,00

44,00

22,00

44,00

22,00

44,00

22,00

44,00

22,00

44,00

22,00

44,00

22,00

44,00

28,00

56,00

28,00

56,00

39,00

78,00

59,00

118,00



WINZERSEKT

EEINE

Ludwigs Winzersekte garantieren durch
traditionelle Flaschengdrung mit langem
Hefelager ein sehr feines Mousseux.
Thre Struktur zeigt feine Cremigkeit mit
eleganter Finesse.

2009er Silvaner Brut

0,75l € 15,00
/118,70

2009er Grauburgunder Brut

0,75l € 17,00
€/l 22,70

Magnum in der Holzkiste

1,5

€/l 28,66 € 43,00

2008er Pinot Rosé Extra Brut

0,75l € 23,00
/115,30



Jedes Jahr zur Erntezeit wird aus
frischem Most der Silvanertraube Gelee
eingekocht. Durch die Zugabe von
hauseigenem Tresterbrand erhélt das
Gelee seine besondere Note.

314ml € 4,00

In Zusammenarbeit mit ,Reiser’s
GenuBmanufaktur” stellen wir IThnen vor:
Olivendl aus Sizilien, griin-wiirzig-pikant.
Perfekt fur die mediterrane Kiiche.

0,5l € 13,00

Feinste handgefertigte Truffel
aus der regionalen Manufaktur
Art of Chocolate”.

3er Truffelvariation € 3,50
7er Triiffelvariation € 17,50



PPN 201210 JAHRE
{H) /ORSPRUNG
DURCH IDEEN!

Das wird gefeiert!

Freuen Sie sich auf ein ereignisreiches
Jahr mit uns.

Unsere aktuellen Termine finden Sie
unter www.der-reiser.de

Die Kiiche im REISERS am Stein bietet
keine Standard-Gerichte.

Es wird gekocht, was der Markt hergibt.
Und so richtet sich die Speisekarte
taglich nach dem saisonalen Angebot.

Und das Motto?
Erlaubt ist, was schmeckt!

Geoffnet

Montag bis Samstag ab 17 h
Sonntag Ruhetag

Januar bis Marz:

Ruhetage Sonntag und Montag
Reservierungen 0 931/28 69 01
mail@der-reiser.de
www.der-reiser.de



AMSHEIN

Lust auf ein entspanntes Wochenende
zu zweit oder mit Freunden inmitten von
Reben? Ein 120 gm grof3es Apartement
mit drei Schlafzimmern, einer offenen
Wohn-Esskiiche mit Kamin, Bad und
Terrasse bieten zwei bis sechs Personen
die Gelegenheit auszuspannen. Die
optimale Verbindung von Weinkultur,
gutem Essen, komfortablem Wohnen
und Lebensfreude - ein Gesamterlebnis
aus Kiiche, Kunst & Keller.

2 Ubernachtungen im Géastehaus,
Degustation mit Antipasti, 4-Gang-Menu
im Restaurant REISERS mit korrespon-
dierenden Weinen, Brunch im benach-
barten Schlosshotel Steinburg:

€ 260,00
€ 220,00
Weitere Informationen und Buchungen

Preis p/P fiir 4 Personen
Preis p/P fiir 6 Personen

direkt im Weingut unter
0931/25 808 oder
mail@weingut-am-stein.de



DEGUSTATIONEN
& TAGUNGEN

Ein erlebnisreiches Ambiente bietet
unsere Vinothek am Stein besonders fir
Weinverkostungen oder Seminare und
Prasentationen. Durch seine reizvolle,
ruhige Lage inmitten des Steins mit Blick
auf Stadt und Weinberge wird das
WeinWerk zu einem Ort der Sinne.

Starten Sie lhre Verkostung zum Beispiel

mit einem Glas Winzersekt in unserem
Innenhof und erkunden Sie bei feinen
Rotweinen unseren Barriquefasskeller.
Auch ein Meeting mit Kollegen oder
Geschéftspartnern erhalt in unserem
Haus den passenden und inspirierenden
Rahmen. Oder kombinieren Sie lhre
Tagung mit einer Weinprobe oder einem
Besuch im Restaurant Reisers.

Né&here Information unter 0 931/2 58 08



ALS GASTE BEGRUSSEN WIR:
FREUND & WINZER
KARL-HEINZ WEHRHEIM

AUS DER PFALZ SOWIE

gllry™ MIT KUNST-PROJEKTEN
VON MICHAEL LEIS

Probieren Sie vor Ort die neuen Weine.

Die Werke von Michael Leis , Fiktion
der realen Welt* werden im Weingut am
Stein bis Ende 2012 ausgestellt.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch und
bitten um verbindliche Anmeldung bis
zum 24. April 2012.

Néhere Infos zur Veranstaltung erfahren
Sie im Weingut.



Musikfreunde und Weinfestliebhaber
aufgepasst:

Vom 4. bis 16. Juli bildet das Weingut
wieder eine einzigartige Kulisse fir die
Live-Acts. Mitten in den Weinbergen des

Wirzburger Steins hat das Hoffest am
Stein langst Kultstatus erreicht und zahlt
zu den Highlights der Region.

Funk & Soul, satter Reggae, fette HipHop
Beats, Latino-Gewitter und bayerischer
Brass begeistern.

So werden wir 13 Tage ausgiebig feiern -
Weinkultur mit magischen Momenten.
Schon mal reinhoren

unter www.weingut-am-stein.de



VERANSTALTUNGEN

2012

Big Bottle Party Berlin,
11 - 18 Uhr, Hotel Palace

Schloss Kulinari
im Schlosshotel Bad Neustadt

Sylter Wein- und Genuss-
festival, Weinhaus Schachner, Kursaal

Mainzer Weinborse,
Rheingoldhalle Mainz

Wein-Kunst-Probe am Stein, Freund
& Winzer Karl-Heinz Wehrheim, Pfalz &
Ktinstler Michael Leis von gllry zu Gast

VDP Jahrgangsverkostung in
Wiirzburg, Julius-Maximilian-Universitat

VDP Jahrgangsverkostung in Niirn-
berg, Germanisches Nationalmuseum

VDP-Franken meets Rheingau in
Miinchen, Bayerischer Hof

Frank & Frei Festival, Nikolaushof,
Wiirzburg

WeinZeit - Winzerfest
im Restaurant Stachel, Wiirzburg

Hoffest am Stein
Reiser’s Big Bottle Party am Stein

Weinbergsfest an der
Wiirzburger Inneren Leiste, Subskription
der GG Weine

Nacht der offenen Weinkeller
in den VDP-Giitern Wiirzburg

WEINGUT AM STEIN

Mittl. Steinbergweg 5 | 97080 Wiirzburg
Tel: 0931/25 808 Fax: 0931/25 880
mail@weingut-am-stein.de
www.weingut-am-stein.de

R Mitglied im VDP Franken
FN]KE“ und Griindungsmitglied bei

l Frank & Frei

Reklamebiiro Hamburg - Simone & Clemens Schenk
Fotografie: Stefan Schiitz, Doris Jung & Freunde des Hauses





